
FORMATIONS PROFESSIONNELLES

Titulaire du Baccalauréat ES (Économique et Social)
option Sciences Politiques

         Lycée Robert de Mortain

EXPÉRIENCES PROFESSIONNELLES

COMPÉTENCES ET SAVOIR-FAIRE

Capacité d’observation et d’analyse

Intérêt marqué pour l’agronomie,
l’agroécologie, le sol et les systèmes de
cultures
Compréhension du fonctionnement
d’une exploitation agricole

Rigueur, sens de l’organisation

Travail en équipe et adaptation à des

environnements variés

Titulaire du permis de conduire

Anglais et Espagnol (niveau scolaire)

POUR ME CONTACTER

        Téléphone : 06 07 11 33 70

        E-Mail : baptiste.mtn@gmail.com 

        Adresse : 65 Rue de la Vieillardière, 

        50600, GRANDPARIGNY

PROFIL PERSONNEL

En réorientation après un premier parcours
dans le commerce, j’ai choisi d’explorer

différents environnements professionnels,
notamment en exploitation agricole, en

production alimentaire et en industrie. Issu
d’un environnement agricole, j’ai développé
au fil de mes expériences et de mes échanges
avec des professionnels un intérêt croissant

pour l’agronomie, le fonctionnement des
sols et l’évolution des systèmes de culture. 

Je souhaite aujourd’hui approfondir ses
sujets à travers le BTSA ACD en

apprentissage au sein d’une structure prête à
m’accueillir, afin d’acquérir des bases

techniques solides et de développer une
compréhension globale des enjeux

agronomiques actuels.

Niveau première année DUT Techniques de  
        Commercialisation

             IUT Grand Ouest Normandie - Pôle Cherbourg-en-Cotentin 

 Niveau première année BTS MCO (Management   
         Commercial Opérationnel)

             École E2SE Business School - Caen

Référent de rayon - Biocoop, Bayeux

Gestion, dynamisation et organisation d’un rayon
Suivi des stocks, relation fournisseurs
Sensibilisation aux produits issus de filières biologiques et
durables

          2021/2022 (Alternance - BTS MCO)

Facteur - La Poste, Mortain / Saint-Hilaire du
Harcouët

Baptiste Martin

  Projet de formation : BTSA Agronomie et Cultures 
          Durables

             Reprise d’étude (Rentrée 2026)

         Mars - Juin 2023 / Octobre 2023 - Janvier 2024 / Septembre   
         2025 - Janvier 2026

Organisation de la tournée, tri et distribution du courrier
Autonomie, fiabilité, respect des délais

Employé agricole - GAEC Martin Hamel, La Bazoge
       Janvier - Juillet 2023

Participation aux travaux agricoles courants et réalisation
de la traite
Observation du fonctionnement global d’une exploitation
agricole

Ouvrier agroalimentaire - Atelier de découpe de
viande TEBA, Grandparigny

       Juin - Novembre 2024

Transformation et conditionnement des produits
Respect des protocoles, normes d’hygiène, rigueur et travail
en équipe

Serveur (Extras) - Le Faisan Doré, Ponts
       Depuis 2024

Saisonnier restauration - Chalet de la Toura /
Panobar, Les 2 Alpes

       Novembre 2024 - Avril 2025

Opérateur de production - Aptar Stelmi SAS, Brécey
       Juin - Août 2025

Respect des procédures de production, de sécurité et
traçabilité
Suivi du programme de production et des consignes qualité
Garantie de la conformité des productions (qualité /
quantité)

PROJET PROFESSIONNEL

Approfondir ma compréhension des systèmes
de culture et des enjeux agronomiques actuels

afin de construire un parcours professionnel
cohérent dans l’agriculture durable.
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